                                                                                 

                                                                  

Domaine :

· 17 hectares en A.O.C Châteauneuf du Pape rouge

·   1 hectare en A.O.C Châteauneuf du Pape blanc

·   3 hectares en Vin de Table rouge «  Plan Pégau »

Sols : Principalement recouverts de galets, de mélange argilo-calcaire à tendance ferrique et des sables. Sols variés apportant une complexité olfactive et gustative des vins.

Porte-greffe : Rupestris du Lot, R110.

Encépagement :
· Châteauneuf du pape rouge : 70 % grenache, 20 % Syrah et 10 % Mourvèdre. Age moyen 60 ans

· Châteauneuf du Pape blanc : 60 % grenache blanc, 20 % clairette, 10 % bourboulenc et 10 % roussane. Age moyen 25 ans

· Vin de table Plan Pegau : Merlot, Syrah. Age moyen12 ans

Vinification : 

Rouge Châteauneuf du Pape : Tri de la vendange, foulage et fermentation 15 jours. Remontages quotidiens. Pressurage, débourbage, mise en foudres de 50 hl. Vieillissement de 18 mois minimum pour la Cuvée Réservée assemblée et prologement de 18 mois d’élevage pour la Cuvée Laurence. Mise en bouteille à la propriété sans filtration ni collage.

Blanc Châteauneuf du Pape : Tri de la vendange, pressurage, contrôle de la température durant la fermentation, débourbage suivi de 6 mois d’élevage en vieilles barriques. Mise en bouteille à la propriété sous filtration. 

Dégustation au Domaine sur Rendez-vous, informations supplémentaires : www.pegau.com
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